BROT
BACKEN

STED BY STEP

Du hast Lust aufs Brotbacken, daher haltst Du dieses Buch
in Deinen Handen, genau die richtige Wahl! Egal ob Brote
nach traditioneller Art, kulinarisches Ciabatta, oder herzhafte
Brezeln, in dieser Lektlre findest Du alles was dein Herz
begehrt. Kennst du den Duft von frischem Brot direkt aus
dem Ofen? Die schmelzende Butter auf einem Stuck frischem
Baguette? Das Gefuhl von Entspannung und Stolz? Dann bist
Du hier genau richtig - Zeit zu backen!

Was bietet Dir dieses Buch?

- Eine Autorin mit jahrelanger Erfahrung beim Brot backen.

- Eigene Weisheiten die auch Dich inspirieren!

- Den Fokus auf Nachhaltigkeit und gesunde Brote.

- Freude und Spaf3 beim Lesen von Anfang bis Ende.

- Zahlreiche und abwechslungsreiche Rezepte, wie
z.B. Kartoffelbrot mit frischem Rosmarin, rustikales
Bauernbrot oder die klassischen Sonntagsbrétchen.

- Tipps und Wissenswertes von Experten.

- Detaillierte Schritt fur Schritt Anleitungen fur alle
Einsteiger.

- Low Carb Rezepte mit Nahrwertangaben.

- Rezepte fur Besitzer eines Brotbackautomatens.

- Ein Nachschlagewerk welches in Deiner Kiche nicht
fehlen sollte!

Brauchst du noch mehr
Inspirationen?
Am besten Du legst gleich los!
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STEP BY STED

Alles, was Du als Anfanger fiir Dein erstes Brot wissen musst ‘u‘\(\"

Ausgewdhlte Rezepte mit Sauerteig, Hefe und vielem meAr. V=
Das komplette Einsteigerwissen in einem Brotbackbuch!
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